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 PETER HUME |

omo bien explicé mi ad-
mirado José Luis Mén-
dez Fueyo, erudito doc-

tor en Historia y alma
méter del MARQ (Museo Ar-
queolégico de Alicante), de la
misma manera que hoy en dia
pedimos una prenda de color
Burdeos, el «Rojo Alicantes lla-
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mado por los ingleses «Tent», fue
una referencia cromatica usada

durante siglos en el Reino Unido
y definfa exac

elcolorde |

nuestro vino. Muchos autores bri-
ténicos citan el Tent, entre ellos el
historiador y profesor escocés
Peter Hume Brown (Tranent,
1849-Edimburg, 1918). Pariente

lejano del economista y filosofo

David Hume, pertenecia sin em-

bargo a una familia con poco re-
cursos y tuvo que labrarse su ca-

1 rrera con grandes privaciones y

en ausencia de sus padres. Des-

| pués de muchas peripecias, con-

siguié un cargo como profesor en
lat lad de

. &
nuestro vino estd presente como

bebida habitual de las clases altas
escocesas: «El primer dfa caminé
ocho millas hasta un lugar llama-

| fue el primer autor que impartié

historia de Escocia de manera in-

| dependiente, liberado de la tutela
| inglesa. Escribi6 la biografia de
| John Knoxy Goethe, siendo su

segundo libro sobre el poeta ale-
o min «El Joven Goethe», su obra

mas importante. En 1891 publicé
«Primeros viajeros por Escocia»
que obtuvo una gran popularidad
y se utiliz6 como libro de texto en
las escuelas. En el capitulo dedi-
cado al viaje de John Taylor
(1578-1653), conocido como el
poeta del agua o el poeta acuati-
o, aparece una prolija descrip-
ci6én de una cocina rica en la que

do Lonquhards con peq ca
sas construidas a propdsito para
hospedarse. Estuve muy agrade-
cido a mi sefior Lord Erskin,
pues ordené que yo me alojara en
sus aposentos. Al lado estaba la
cocina con muchas teteras y ollas
hirviendo y muchos asadores gi-
rando, con gran variedad de vian-
das; como venado al horno en su
jugo, asado y guiso de buey, car-
nero, cabras, cabritos, liebres, sal-
mén fresco, palomas, gallinas, ca-
pones, pollos, perdices, galline-
tas, gallitos, urogallos y terma-
gantes; buena cerveza, Jerez,
blancoy clarete, Tent o Alicante y
ademds un potente Aquavit».

Como bien explicé mi admirado José Luis Méndez Fueyo, erudito
doctor en Historia y alma mater del MARQ (Museo Arqueoldgico
de Alicante), de la misma manera que hoy en dia pedimos una
prenda de color Burdeos, el "Rojo Alicante" llamado por los
ingleses "Tent", fue una referencia cromatica usada durante
siglos en el Reino Unido y definia exactamente el color de
nuestro vino. Muchos autores britdnicos citan el Tent, entre ellos
el historiador y profesor escocés Peter Hume Brown (Tranent,
1849-Edimburg, 1918). Pariente lejano del economista y filosofo
David Hume, pertenecia sin embargo a una familia con poco
recursos y tuvo que labrarse su carrera con grandes privaciones y
en ausencia de sus padres. Después de muchas peripecias,
consiguid un cargo como profesor en la Universidad de
Edimburgo y fue el primer autor que impartid historia de Escocia
de manera independiente, liberado de la tutela inglesa. Escribid
la biografia de John Knox y Goethe, siendo su segundo libro
sobre el poeta aleman "El Joven Goethe", su obra mas
importante.

En 1891 publicd "Primeros viajeros por Escocia” que obtuvo una
gran popularidad y se utilizé como libro de texto en las escuelas.
En el capitulo dedicado al viaje de John Taylor (1578-1653),
conocido como el poeta del agua o el poeta acuatico, aparece
una prolija descripcidn de una cocina rica en la que nuestro vino
esta presente como bebida habitual de las clases altas escocesas:



Peter Hume Brown i John Taylor

"El primer dia caminé ocho millas hasta un lugar llamado
Longquhards con pequeiias casas construidas a propdsito para
hospedarse. Estuve muy agradecido a mi sefior Lord Erskin, pues
ordend que yo me alojara en sus aposentos. Al lado estaba la
cocina con muchas teteras y ollas hirviendo y muchos asadores
girando, con gran variedad de viandas; como venado al horno en
su jugo, asado y guiso de buey, carnero, cabras, cabritos, liebres,
salmon fresco, palomas, gallinas, capones, pollos, perdices,
gallinetas, gallitos, urogallos y termagantes; buena cerveza,
Jerez, blanco y clarete, Tent o Alicante y ademads un potente
Aquavit.
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